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e曹禅寺へは、

田園の系統〔蒲田駅行き〕に

♀池上駅前より乗車、 9律詩小学校で下車。

e本光寺へは、

囲系統〔洗足池行き〕に

9徳持神社より乗車、 9久が原特別出張所で

下車して下さい。

_※棒材では、参拝の気持ちを大切に、マナーを守ってお巡りください。
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お寺と福の町
池上へ
池上は大本山池上本門寺を中心に多く

のお寺が集まる門前街です。街と一緒に歴

史を刻んできたお店や新しい個性豊かな

お店など、七福神を巡りながら、池上の商

店街でたくさんの福に出会ってください。

最中、どら焼、大福、だん雷や季節ごとの和菓子も取り
揃えています。どうぞお気軽にお立ち寄り下さい。

上海出身の家族を中′i封こ頑張っております。料理は種類
と材料に気を適い安価で美味しい料理をお出しします。

本門寺の参道に大正より構える石材店です。
墓石や墓所工事のご用命がございましたらお寄り下さい。

参道にある久寿餅の老舗。モチモチの餅の上にはきめ細
やかなキナコ。特製の濃厚な黒蜜をかけて召し上がれ。
お持ち帰り用もあります。

本門寺を中心とした寺町で、創業70年。従来の仏壇に加
え、洋間などにも合うモダン仏壇など各種取り揃えており
ます。

「池上で美味しいおせんべいなら花見煎餅」と皆様に愛さ
れ、育てられ、造り続けて80年のお店です。

うなぎ・焼き鳥・釜めしを中心とした食事もできる居酒
屋です。 「お客様の喜びは我が喜び」をモットーに日々
頑張っております。ご来店お待ちしております。

一杯ずつ入れるコーヒー、自家製スイーツや軽食などもご
用意しております。

昔ながらの製法で製造しています。最近は昔お出しして
いた人形焼きを再開しました。人形焼きは土日限定とな
ります。

令和元年10月からリニューアルオープンしました!昭和
8年に建てられた古民家で、素敵なひとときをお過ごしく
ださい。

をご用意してお待ちしています。池上七福神めぐりで池
上にお越しの際には、是非お立ち寄り下さい。

江戸時代から続く酒店です。福岡の酒蔵で昔ながらの製
法で作られている甘酒が人気です。

池上名物の久寿餅。自家製黒みつときな粉が人気です。

赤酢と塩のみで合わせたしやりで握る昔ながらの江戸前
寿司。活魚料理に、冬はフグやアンコウ鍋を堪能いただ
けます。

くず餅は小麦の澱粉を〇年以上発酵させたものを蒸しあ
げ、黒蜜と黄な粉をからめて召し上がって頂く江戸時代
からの健康食品です。

伝統は革新の連続と信じ親子三代に渡り手作業による
技術を大切に、品質が良く安心してお使い頂ける畳作り
を心がけております。

本門寺の山門横に明治より構える石材店です。
墓石や墓所工事のご用命がございましたらお寄り下さい

窮轡池上2 5… 375「 97。。
創業五十余年の寒天製造卸売店です。あんみつ、みつ
まめ、ところてんを6人前から販売しております。お土産
にとてもよろこぼれます。

つけ麺は、魚介出汁が効いたスープに自家製の太麺と大
きいメンマ、たっぷりチャーシューが入って美味しいと評
判です。

店内の石臼でゆっくりと挽き、つなぎを-切使わず、そ
ば粉のみで作るこだわりの十割そばをご提供致します。

お子様からご年配の方まで食べやすいように、もっちり
しっとりした手作りパンをご用意しております。

園溺閣5翳
気軽で居心地の良いアットホームなどストロ。カウンターで
ワインバーとしてのご利用も!

〈テイクアウト販売〉カヌレ200円/カヌレアイス350円

お肉科理はもちろん、お魚科理もお楽しみください。 40種

類以上常備のワインと共に、皆様に美味しいひとときをお
過ごし頂けますよう、心を込めてお作りしております。

1 922年にパン屋として創業、 60年程前より新鮮な素材を

使い手作りにこだわる洋菓子専門店としてご愛顧頂いて
おります。

当店ではお客様にご満足いただけるお寿司を調理いたし
ます。ご予約や出前はお電話で承ります。宜しくお願い
致します。
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